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Antipasti
Wasabi prawns  € 16,00
Code di gambero* fritte con 
maionese al wasabi e corn flakes
[01, 02, 03, 04, 05, 09, 14]

Bao  € 12,00
2 bao* cotti al vapore ripieni con 
salmone crudo**, avocado e 
maionese al mango e curry
[01, 02, 04, 05, 06, 07, 09, 10, 11, 13]

Tonno Mexcal  € 15,00
Carpaccio di tonno* scottato solo 
sui bordi accompagnato da 
finocchi, edamame e dressing al 
mexcal
[01, 03, 09, 11, 13]

Edamame € 6,00
Edamame* cotti al vapore
[13]

Quinoa Salad  € 12,00
Insalata di quinoa, feta, dressing al 
limone, pomodori secchi, menta, 
edamame e cipolla croccante
[01, 03, 05, 08, 10, 11, 12, 13]

Tortini di riso  € 13,00
Tortini di riso* croccanti serviti con 
guacamole, patate, cipolla 
croccante, carote e verza a 
julienne, maionese, panko tostato e 
salsa teriyaki
[01, 03, 04, 05, 08, 10, 11, 12, 13, 14]

Ceviche tonno  € 16,00
Cubetti di tonno crudo, cipolla 
rossa, pomodoro, coriandolo, 
zenzero, patate dolce, olio evo, 
lime, sale e pepe
[01, 03, 09, 10, 11]

Ceviche misto  € 16,00
Cubetti di salmone, tonno e 
branzino, cipolla rossa, coriandolo, 
zenzero, patata dolce, olio evo, 
lime, sale e pepe
[01, 03, 09, 10, 11]

Ceviche branzino   16,00
Cubetti di branzino, cipolla rossa, 
pomodoro, coriandolo, zenzero, 
patate dolce, olio evo, lime, sale e 
pepe
[01, 03, 09, 10, 11]

Primi
Stirfry
Udon saltati in wok con verdure e 
salsa stirfry
[01, 03, 04, 09, 11, 13]

◦ con pollo* € 20,00
◦ con gamberi* € 20,00
◦ con calamari* € 20,00

Trofie al pesto 
di pistacchi € 20,00
Trofie al pesto di pistacchi e tartare 
di tonno*
[03, 04, 05, 09]

Gyoza di pollo € 18,00
Ravioli cinesi* ripieni di pollo e 
cavolo serviti con salsa alle 
arachidi, wakame e arachidi tostate
[01, 03, 04, 05, 10, 11, 13]

Gyoze veggy € 13,00
Ravioli cinesi* ripieni di verdure 
serviti con salsa alle arachidi, 
wakame e arachidi tostate
[01, 03, 04, 05, 10, 11, 13]

Fusil loni € 16,00
Fusilloni integrali De Cecco serviti 
con salsa al pomodoro cotto, 
burrata e basilico
[03, 04, 05, 10, 14]



Secondi
Spiedini di gamberi € 18,00
Spiedini di gamberi* alla griglia con cous 
cous
[01, 02, 03, 04, 05, 09, 10, 12, 14]

Salmon Miso € 22,00
Trancio di salmone* marinato nel miso, 
cotto a bassa temperatura e caramellato in 
uscita accompagnato da insalatina di verza 
e citronette
[01, 03, 04, 05, 09, 11, 13]

Trancio di Spada € 20,00
Trancio di pesce spada* alla griglia servito 
con pomodorini, fagiolini, patate a spicchi, 
olive taggiasche, maionese, pinoli e basilico
[03, 05, 09, 10, 11, 12, 13, 14]

Fish & Chips € 25,00
Filetto di pesce* in pastella con patate 
tripla cottura e salsa tartara
[01, 03, 04, 05, 09, 11, 12, 14]

Pollo Yakitori € 20,00
Pollo* croccante marinato nel sake servito 
con cous cous di verdure
[01, 03, 04, 05, 06, 10, 11, 12, 13, 14] 

Double Bacon Cheese Burger € 25,00
Due hamburger da 125 gr ciascuno, bacon e 
cheddar serviti in pane artigianale e 
accompagnati da patatine tripla cottura
[01, 03, 04, 05, 08, 10, 11, 12, 14]

Ribeye  € 28,00
Sovracostato di manzo alla griglia con 
pomodorini al forno e patate fritte
[01, 03]

Dolci
Date pudding € 10,00
Pan di Spagna al dattero** servito caldo 
con salsa al caramello e gelato alla 
vaniglia del Madagascar
[01, 03, 04, 05, 14]

Apple Crumble € 10,00
Mele spadellate con noci, cannella, uvetta 
e brandy servite calde accompagnate da 
crumble di biscotti e gelato alla crema
[01, 03, 04, 05, 12, 14]

Sharing Plates
I nostri menu ideati per chi vuole avere una 
panoramica della nostra cucina e per chi 
vorrebbe assaggiare tutto… o quasi….

SHAKA PLATE     - min 2 pers.- € 49,00 a pers.

Tagliere degustazione composto da 9 
assaggi
[01, 02, 03, 04, 05, 06, 07, 08, 09, 10, 11, 12, 13, 14]

*In assenza di reperimento del prodotto fresco, 
avvisiamo la clientela che alcuni prodotti possono 
essere surgelati o provenienti da congelazione 
tramite abbattitore.

**Prodotto realizzato in casa e che potrebbe essere 
abbattuto.
Il pesce destinato ad essere consumato crudo o 
praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di 
bonifica preventiva, tramite abbattitore, conforme alle 
prescrizioni del reg. (CE) 853/2004, – Alle. III, sez. VIII, 
cap. 3, lettera D, punto 3.�Gentile ospite, se hai delle 
allergie e/o intolleranze alimentari, chiedi pure 
informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei 
modi.�Cercheremo di fare del nostro meglio per 
evitare il contatto con i cibi e gli ingredienti a cui siete 
allergici o intolleranti, tuttavia non possiamo 
garantire al 100% l’assenza di tali elementi nella nostra 
cucina.
La direzione declina ogni eventuale responsabilità
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